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Informationen

Kategorie: Wein

Farbe: rot

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2014

Rebsorten: Tempranillo, Graciano, Garnacha
FlaschengroBe: 0,75 Liter

Qualitatsstufe: D.O.C.

Land: Spanien

Region: La Rioja
Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 14 % Vol.

Beschreibung

In der Nase uiberzeugen fruchtige Aromen wie Himbeere, Kirsche,
weitere dunkle Beeren sowie etwas Pfirsich. Auch kann man eine feine
Wirze erkennen und Noten von Schokolade und Vanille. Am Gaumen
spurt man zuerst eine gewisse Frische mit samtigem Tannin, aber auch
ein wenig Zimt und nussige Nuancen sind zu erschmecken. Der Sela ist
ein kraftvoller, eleganter Wein, mit einer feinen Mineralitdt und einem
langen, intensiven Nachhall. Die Trauben des Sela stammen von Reben,
die 15-30 Jahre alt sind. Sowohl die alkoholische, als auch die
malolaktische Gdrung finden in 5001 fassenden Holzfdssern statt.
AnschlieBend reift der Wein Gilber 12 Monate in Barriques aus
franzdsischer Eiche.

Bewertungen
Robert Parker: 91
Falstaff: 93

Allergene
Enthadlt Sulfite: Ja
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Produzent

Die Familien Rotllant und Daurella (daher auch der Name der Bodega)
schafften es in kiirzester Zeit ihreWeine mit den Distelbliiten auf dem
Etikett an die Spitze der Weine Spaniens, ja sogar der Welt zu fithren. Die
Bodega bewirtschaftet 150 Hektar Weinberge. Die Trauben, Tempranillo
und Garnacha von alten Reben, entspringen 17 Einzellagen, die sich
uber das ganze Gebiet der Rioja Alta und Baja verteilen. Sie werden
manuell geerntet und selektioniert. Jede Lage und Sorte wird

et of pa

anschlieBend einzeln in den 17 Gdrbottichen aus franzdsischer Eiche
SHE‘LIA vergoren. Spdter reifen die Weine je nach Jahrgang 15-18 Monate in
oy R Barriques aus franzosischer Alliereiche, die zu 60% neu und zu 40% 1
Jahr alt sind. In einer umfangreichen letzten Fassprobe, bei der
SO samtliche Barriques von den 4 Onologen verkostet werden, wird
' entschieden, welches Fass fiir den RODA I oder den RODA verwendet

wird, d.h. der Philosophie des jeweiligen Weines entspricht.
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