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Informationen

Kategorie: Wein

Farbe: rot

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2016

Rebsorten: Forcalla
FlaschengroBe: 0,75 Liter
Qualitatsstufe: D.O.

Land: Spanien

Region: Comunidad Valenciana
Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 14,5 % Vol.
ReststiBe: 0 g/l
Sauregehalt: 0 g/l

Beschreibung

Das Aroma in der Nase ist gepragt von Kirsche, Johannisbeere und
weiteren roten Frichten, hinzu kommt etwas Rauch und getrocknete
Krauter wie Lorbeer. Am Gaumen spurt man dann ein sehr seidiges
Tannin, mit einer saftigen Sdaure, die dem Wein einen unheimlichen
Trinkfluss beschert, gefolgt von einem extrem langen, intensiven
Nachhall. Die Reben der autochthonen Rebsorte Farcalla sind etwa 55
Jahre alt und stammen aus einer einzigen Parzelle, die auf 700m Hdohe,
auf sehr sandigem Untergrund wachsen. Der Wein reift etwa 8 Monate
in gebrauchten 5001 Fassern aus franzdésischer Eiche.

Bewertungen
Robert Parker: 92
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Produzent

Rafael Cambra kommt aus Valencia und hat nach seinem Studium der
Onolgie in Valencia und Montpellier zunéchst in der Rioja gearbeitet.
Nachdem er nach Valencia zurtuickkehrte, kimmerte er sich verstarkt
um den elterlichen Betrieb. Es handelt sich hierbei um eine der groBten
Rebschulen Europas, die in dritter Generation von der Familie Cambra
Revert gefuihrt wird. Vor einiger Zeit hat er sich seinen Traum erfuillt,
indem er seinen ersten eigenen Wein herstellte. Dabei spielen die
einheimischen und autochtonen Rebsorten, wie die Monastrell und
Forcalla, die er auf seinen auf tiber 900 Meter Hohe liegenden Parzellen
vorfindet, die Hauptrolle. Ausgebaut werden die Weine ausschlieBlich in
gebrauchten 500 Liter Barriques aus franzdsischer Eiche. Rafael lasst
bei der Herstellung der Weine allergroBte Sorgfalt walten und verzichtet
dabei vollstandig auf den Einsatz von Pestiziden. Die Weine vergdren
spontan mit den weinbergseigenen Hefen.

RAFAEL Rafae.l Cambra
CAM B RA Spanien

Plaza de la Concepcio 13-19
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