2018 PECHSTEIN Riesling trocken GG 0,75 Litr.

VDP.GROSSES GEWACHS®
Artikelnr. 01134218

Reichsrat von Buhl

Vegan

-
——
REICHSRI

Informationen

Kategorie: Wein

Farbe: weiR

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2018

Rebsorten: Riesling

FlaschengroBe: 0,75 Liter

Qualitatsstufe: Deutscher Qualitdtswein
VDP-Klassifikation: VDP.GROSSES GEWACHS®
Land: Deutschland

Region: Pfalz

Verschluss: Naturkorken

Ausbau: GroBes Holzfass/Fuder
Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Oko-Kontrollstellennummer Produzent: DE-0K0-003

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
RestsiiBe: 0,6 g/l
Sdauregehalt: 5,2 g/l

Biologischer Anbau: Ja

Beschreibung

Forster Pechstein - das ist eine der markantesten Lagen der Pfalz, auch
im Weingut Reichsrat von Buhl. Es ist der schwarze Basalt, das
mineralische Erbe des Pechsteinkopfs, der dem hier wachsenden Wein
eine ganz und gar unverwechselbare Note verleiht. Nirgends gibt es
mehr Basalt und nirgends kommt der Basalt so deutlich zum Vorschein
wie in einem Wein aus der Lage Forster Pechstein. Als Inbegriff
puristischer Mineralitdt verkdrpert Buhl's Pechstein ein wahrhaft GroRBes
Gewadchs. Der Pechstein liebt die Salzigkeit. Lang gereifter Hartkdse, alle
moglichen Schalen- und Krustentiere, wie auch Edelfische, die
puristisch und doch aromareich zubereitet wurden. Schonende Garung
und Reifung zu 100 % im Doppelstiick-Fass ohne Schénung oder
anderen technischen MaBnahmen. Reifung auf der Vollthefe bis August
2019.
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Reichsrat von Buhl
Vegan Robert Parker: 94
— Eichelmann: 92
REICHSRI
M Allergene
J boossz Licit §

Enthalt Sulfite: Ja

Produzent

Das VDP Weingut liegt in der Gemeinde Deidesheim im deutschen
Anbaugebiet Pfalz. Besondere Aufmerksamkeit wird auf
Ertragsreduzierung und selektive Lese gelegt. In den einzelnen Lagen
werden die Trauben sukzessive je nach Reifegrad in bis zu funf Gdngen
in kleinen Korben gelesen. Nach schonender Pressung erfolgt eine
kontrollierte Vergarung mit dem Ziel reintdnige Weine mit
ausgeprdagtem Fruchtaroma, hohem natiirlichen Kohlensduregehalt
und bei milden Weinen eine naturlicher ReststiBe zu erhalten. Durch
diese reduktive Arbeitsweise soll der naturliche Sorten- und
Lagencharakter der Weine erhalten bleiben. falstaff: 5 Sterne und
GaultgMillau: 4 Trauben
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