2022 Oberbergener Pulverbuck Weissburgunder trocken

0.75 Ltr.

VDP.ERSTE LAGE®
Artikelnr. 01151222

Franz Keller
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Informationen

Kategorie: Wein

Farbe: weiR

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2022

Rebsorten: WeiBburgunder
FlaschengroBe: 0,75 Liter
Qualitatsstufe: Deutscher Qualitdtswein
VDP-Klassifikation: VDP.ERSTE LAGE®
Land: Deutschland

Region: Baden

Verschluss: Naturkorken

Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.

Beschreibung

Durch die besondere Ausrichtung des Weinbergs auf rund 400 Metern
direkt am Waldrand sowie dem hohen Anteil an Aktivkalk im Boden
und dem Ausbau im groRen, traditionellen Holzfass entsteht ein
ungemein frischer, mineralischer und feinwiirziger WeiBburgunder -
ein echter Klassiker des Weinguts seit mehr als 40 Jahren. Aromen von
gelbfleischigen Friichten, zarte Wiirze, lebhafte Sdure und
ausbalancierter Abgang. Ausbau: 12 Monate im groBen Eichenholzfass,
6 Monate im Edelstahltank auf der Vollhefe.

Bewertungen
Falstaff: 92

Allergene
Enthalt Sulfite: Ja
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Produzent

Das VDP. Weingut ,Franz Keller” liegt in der Gemeinde Vogtsburg-
Oberbergen im deutschen Anbaugebiet Baden und wird heute vom
Sohn Franz Kellers- Fritz Keller gefuhrt. Die Weinberge des Weingutes
umfassen 35 Hektar Rebflache unter anderem mit den Einzellagen
Bassgeige, Kirchberg und Schlossberg. Sie sind mit den WeiBweinsorten
Grau- und WeiBburgunder, Chardonnay und Miuller-Thurgau, sowie den
Rotweinsorten Spdtburgunder, Merlot, Cabernet Sauvignon und
Lemberger bestockt. Es wird umweltgerechter, schonender Weinbau mit
organischer Dungung, ausschlieBlich mechanischer Bodenbearbeitung
und Begrunung zwecks naturlicher Humusversorgung praktiziert. Die
Grossen Gewdchse reifen im traditionellen groRen Holzfass oder im
burgundischen Piéce-Barriquefass und die Spdtburgunder werden
prinzipiell im Barrique ausgebaut. Es werden auch flaschenvergorene
Sekte und Edelbrande hergestellt. Das Weingut zeichnet sich dadurch
aus, dass es in die Erde eingegraben ist und somit das Gebdaude mit der
Natur ,verschmilzt’. Sdmtliche Dachflachen sind mit einem
Wiesensaatgut begrint, welches eigens aus dem Naturschutzgebiet
gewonnen wurde. Mit dem Eingraben des Gebdudes in die Erde entsteht
von selbst ein Energiekonzept, das fur optimale klimatische
Bedingungen bei der Entwicklung und Lagerung des Weines sorgt.

Franz Keller
F Eﬁ%ﬁ Deutschland
K Badbergstr. 44

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl
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