1,51 Fleur de Champagne 1er Cru Brut Duval Leroy 1.5 Litr.

Artikelnr. 02400713

Champagne Duval-Leroy
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Informationen

Kategorie: Sekt/Qualitatsschaumwein
Farbe: weiR

Geschmack: brut

Jahrgang: 0

Rebsorten: Chardonnay, Pinot Noir
FlaschengroBe: 1,5 Liter

Qualitatsstufe: Grand Cru - Premier Cru
Land: Frankreich

Region: Champagne

Verschluss: Sekt-/Champagnerkork
Trinkreife bis: 2032
Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 12 % Vol.

RestsiBe: 0 g/l
Sduregehalt: 0 g/l

Beschreibung

Der Fleur de Champagne Premier Cru Brut basiert hauptsachlich auf
Chardonnay von der Cote des Blancs und ist ein sehr delikater und
eleganter Champagner mit einem wunderschénen Bouquet aus reifen
weiBen Frichten, Ananas, Karamell, Nougat, und Brioche. Die
Assemblage mit Pinot Noir aus der Montage de Reims und dem Marne-
Tal verleiht diesem schlanken, aber beeindruckend ausgewogenen Brut
einen vollen, runden und gut strukturierten Geschmack. Wahrend der
Chardonnay Seidigkeit, Finesse und eine kalkige Frische mit schonen
Zitronen- und Grapefruitaromen im ernsten, aber anregend
erfrischenden und griffigen Abgang verleiht. Diese Fleur de Champagne
basiert ausschlieBlich auf Grand und Premier Crus und ist ein sehr
empfehlenswerter Aperitif, der leicht zu leichteren Gerichten auf
Gemusebasis sowie zu Fisch, Meeresfriichten und weiem Fleisch passt.

Bewertungen
Robert Parker: 91
Wine Spectator: 92
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Produzent

Das Champagner-Haus mit Hauptsitz in Vertus wurde im Jahre 1859 von
den zwei Familien Duval und Leroy gegrundet. Es ist noch immer in
Familienbesitz und wird heute in sechster Generation von Carol Duval-
Leroy gefuihrt. Als Kellermeisterin fungiert Sandrine Logette-Jardin. Die
Weinberge umfassen 200 Hektar Rebfldche, davon befinden sich 40% in
Grand Cru und Premier Cru Lagen in den Bereichen Montagne de Reims
und Cote des Blancs. Es wird umweltschonender Weinbau betrieben,
was auch durch Solarzellen am neuen Kellergebdaude dokumentiert ist.
Die Champagner haben einen aromatischen, fruchtbetonten Stil. Es
werden zum Beispiel die Qualitdten ,Blanc de Chardonnay“, ,Femme de
Champagne®, ,Brut Rosé”, ,Premier Cru“, und ,Vintage*, sowie zwei
biozertifizierte Weine produziert. Gemeinsam mit ALCAN Packaging
Capsules wurde der spezielle Flaschenverschluss MAESTRO entwickelt,
der im Jahre 2009 der Offentlichkeit vorgstellt wurde.

Champagne Duval-Leroy
Frankreich
69 Avenue de Bammental 1

51130 Vertus
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