2014 Chardonnay Réserve Brut- 9o Monate Hefelager-
Limitiert auf 2 Fl./Kunde o0.75 Litr.

Artikelnr. 0150714
Sekthaus Raumland

Informationen

Kategorie: Sekt/Qualitatsschaumwein
Farbe: weiR

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2014

Rebsorten: Chardonnay
FlaschengroBe: 0,75 Liter
Qualitatsstufe: Deutscher Sekt b.A.
Land: Deutschland

Region: Rheinhessen
Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
Sduregehalt: 8 g/l

Beschreibung

Welch spannendes Sektjahr 2014! Im Bukett zeigen sich Noten von
gelben Friichten wie Mirabelle und Weinbergspfirsich sowie
Zitrusfrichten, die auf eine spannende Saurestruktur hinweisen. Sie
sorgen fur einen saftig, prickelnden Auftakt. Das lange Hefelager driickt
sich vornehm durch nussige Noten aus, wahrend Vanille- und
Briochenoten harmonisch eingebunden sind. Am Gaumen erzeugt die
Perlage einen prickelnden und feinen Eindruck, der an frische
Grapefruit im Abgang erinnert. Mit einer leichten Mineralik klingt er im
Nachhall aus. Unsere kalkgepragten Boden in Rheinhessen verleihen
diesem Sekt seine lebhafte Komplexitdt und kraftgeladenen Struktur.
VINIFIZIERUNG 76% Edelstahl, 24% Barrique | unfiltriert | BSA | Handlese
| Ganztraubenpressung JAHRGANG - 2014 - Milde Temperaturen zu
Jahresbeginn | friiher Austrieb im April | glicklicherweise wurden wir
von Maifrosten verschont | Bliite bereits Anfang Juni bei sommerlich,
heiBen Temperaturen | restliche Sommermonate eher kithl und nass |
Turbo-Lese mit hervorragender Qualitdt TRAUBENLESE September 2014
TIRAGEFULLUNG April 2015 DEGORGIERT siehe Degorgierpunkt auf der
Flasche | 01/23 90 Monate Hefelager

Bewertungen
Eichelmann: 91
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Vinum: 94

Robert Parker: 97

Falstaff: 92

Gaukt&Millau: 5 schwarze Trauben

Vinum: 4. Platz fur Deutsche Winzersekte Brut
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RAU

RESERVE
CHARDONNAY

Produzent

,unsere Leidenschaft fir Sekt legen wir in alles, was wir tun.
Leidenschaft fur Sekt ist das, was uns antreibt - und das, was wir in
anderen entfachen wollen.” Nach seiner kaufmdnnischen Ausbildung
bei Siemens entschloss sich Volker Raumland in Geisenheim Weinbau &
Oenologie zu studieren und stellte innerhalb eines Uniprojekts seinen
ersten Sekt her: ein Muller-Thurgau aus dem elterlichen Betrieb. Die
Sekt-Leidenschaft wurde entfacht. 1984 entstand der erste Raumland
Sekt. Volker Raumland verschrieb seitdem sein Leben dem Sekt. Im
elterlichen Betrieb fing er an in Kleinstmengen Sekt in traditioneller
Flaschengdrung herzustellen und arbeitete jeden Tag daran, seine
Herstellungsmethode zu optimieren. Gemeinsam mit seiner Frau
Heide-Rose Wohrwag entschieden sie sich 1990 die Villa Merkel in
Florsheim-Dalsheim zu kaufen und legten damit einen weiteren
wichtigen Grundstein fir das Sekthaus. Mit der Villa kauften sie auch 4
Hektar Weinberge in Florsheim-Dalsheim. 1997 kam die Franzgdsin
Carole Lefévre fur ein 3-monatiges Praktikum in das Sekthaus. Am Ende
blieb sie 7 Jahre und gemeinsam wurde der Stil der Sekte
weiterentwickelt: die differenzierte Ganztraubenpressung wurde
eingefiihrt, die erste sanft gepresste Charge des Traubenguts wurde auf
50% reduziert (die sog. ,Téte du Cuvée“) und 2001 wurde die erste
klassische Cuvée ,Triumvirat aus Pinot Noir, Chardonnay und Meunier
kreiert. 2019 haben Marie-Luise und Katharina als zweite Generation
den Einstieg in das Sekthaus gefunden. Generationenibergreifend wird
seitdem einen noch starkeren Fokus auf Nachhaltigkeit, die Arbeit im
Weinberg und traditionelle Methoden im Sektkeller gesetzt. Seit 2020 ist
Raumland Mitglied im VDP (Verband Deutscher Prddikatsweinguter) -
als erster reiner Schaumweinproduzent - und bringt damit die
deutsche Sektszene international weiter nach vorne. Heute
bewirtschaftet die Familie 10 Hektar Rebfldche 6kologisch mit groBer
Passion fiir die klassischen Burgunder Rebsorten wie Pinot Noir,
Chardonnay und Meunier. Die Lagen in Rheinhessen und der Pfalz
erlauben es Raumland, Sektgrundweine herzustellen, die Mineralitat,
Tiefgang und Komplexitdt aufweisen. Die Trauben, die per Hand gelesen
werden, werden schonend verarbeitet und nur das Herzstiick der
Traube - die Cuvée Pressung - wird fur den Sekt verwendet.
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