Chardonnay Blanc de Blancs Extra Brut o.75 Ltr.

Artikelnr. 01150003
Privat-Sektkellerei Reinecker GmbH

Informationen

Kategorie: Sekt/Qualitatsschaumwein
Farbe: weiR

Geschmack: extra brut

Jahrgang: 0

Rebsorten: Chardonnay
FlaschengroBe: 0,75 Liter
Qualitatsstufe: Deutscher Sekt b.A.
Land: Deutschland

Region: Baden

Verschluss: Sekt-/Champagnerkork
Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 12 % Vol.
Sauregehalt: 6,4 g/l

Beschreibung

Die Reben fur diesen Blanc de Blancs stammen aus der Champagne
und wurden 1999 in zwei kithlere Gewanne in Auggen gepflanzt.
Apfelschale etwas Zitrus, dezent Nuss, frisches Brot und eine kreidige
Mineralik zeichnen diesen Sekt aus. Durch den anteiligen Ausbau in
kleinen Eichenholzfdssern gewinnt er an Cremigkeit und Struktur.
Unaufdringliche Feingliedrigkeit und Balance! Handlese,
Ganztraubenpressung. Ausbau: 50% Edelstahl, 50% Barrique

Allergene
Enthalt Sulfite: Ja
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Produzent

Die Familie ist seit Generationen tief im Markgrdflerland verwurzelt.
Auch der Weinbau spielt seit jeher eine tragende Rolle. Seit 1987 werden
alle Weine zu Sekt weiterveredelt. Dabei wird kompromisslos nach dem
traditionellen Flaschengdrverfahren gearbeitet. Die Trauben wachsen in
den Lagen Auggener Schdf und Auggener Letten. Hinzu kommen kleine
Flachen in den Markgrdfler Spitzenlagen Feuerbach Steingdassle, Istein
Kirchberg und Badenweiler Romerberg. Der Fokus liegt dabei auf
Spatburgunder und Chardonnay. Erganzt wird das Sortiment durch
Meunier und WeiBburgunder. Die Pflege der Weinberge erfolgt fast
ausschlieBlich in Handarbeit. Respekt und Achtung vor Boden und
Natur verbieten die Verwendung von Kunstdiingern, Herbiziden und
synthetischen Pflanzenschutzmitteln. Stattdessen sorgen
Begrinungspflanzen fur die Erndhrung der Reben. Die Sektgrundweine
werden in Edelstahltanks oder 2251 Barriquefdssern ausgebaut. Nach
der Fullung lagern sie meist mehrere Jahre in in den Kellern, ehe sie
geriittelt und degorgiert werden. Sie werden ausschlieRlich als Brut-
oder Extra Brut - Sekte dosiert. Die Privatsektkellerei ist auBerdem
Mitglied bei V.D.P.

Privat-Sektkellerei Reinecker GmbH
SEKTGUT

REINECKER Deutschland

Sithode Talitionalie Kleinmattweg

79424 Auggen
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