Baden Crémant Brut o.75 Ltr.
Artikelnr. 01150001

Privat-Sektkellerei Reinecker GmbH

Informationen

Kategorie: Sekt/Qualitatsschaumwein
Farbe: weiR

Geschmack: brut

Jahrgang: 0

Rebsorten: Chardonnay, Spatburgunder
FlaschengroBe: 0,75 Liter
Qualitatsstufe: Deutscher Sekt b.A.
Land: Deutschland

Region: Baden

Verschluss: Sekt-/Champagnerkork
Oko-Kontrollstellennummer: DE-OK0-037

Inhaltsangaben
Alkoholgehalt: 12 % Vol.
Sauregehalt: 6,5 g/l

Beschreibung

Voller Fokus auf Frische! Der Baden Crémant bildet den Einstieg der
Reinecker Kollektion. Aromen von Zitrusfriichten, Birne und griinem
Apfel erganzen die leicht floralen Anklange und ganz dezente Hefenote.
Das feine, spritzige Mousseux und die lebendige Sdure geben
Spannung, Tiefe und Trinkfluss. Ein unkomplizierter, ausgewogener
und frischer Sekt fur alle Anldsse. Handlese, Ganztraubenpressung.
Ausbau in Edelstahlfassern

Bewertungen

Meininger Deutscher Sektpreis "Sortenvielfalt": 2. Platz

Allergene
Enthalt Sulfite: Ja

Zutaten
Inhaltsangaben:

Trauben, Sdureregulatoren (Milchsdure, Citronensdaure).

Nihrwerte
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Baden Crémant Brut o.75 Ltr.
Artikelnr. 01150001

Privat-Sektkellerei Reinecker GmbH

Brennwert: 634 kJ /151,4 kcal
Kohlenhydrate: 0,9 g
Davon Zucker: 0 g
Ballaststoffe: 0 g
Enthadlt geringfligige Mengen von Fett, gesdttigten Fettsduren, Eiwei

und Salz.

Produzent

Die Familie ist seit Generationen tief im Markgraflerland verwurzelt.
Auch der Weinbau spielt seit jeher eine tragende Rolle. Seit 1987 werden
alle Weine zu Sekt weiterveredelt. Dabei wird kompromisslos nach dem
traditionellen Flaschengdrverfahren gearbeitet. Die Trauben wachsen in
den Lagen Auggener Schdf und Auggener Letten. Hinzu kommen kleine
Flachen in den Markgrdfler Spitzenlagen Feuerbach Steingdassle, Istein
Kirchberg und Badenweiler Romerberg. Der Fokus liegt dabei auf
Spatburgunder und Chardonnay. Erganzt wird das Sortiment durch
Meunier und WeiBburgunder. Die Pflege der Weinberge erfolgt fast
ausschlieBlich in Handarbeit. Respekt und Achtung vor Boden und
Natur verbieten die Verwendung von Kunstdiingern, Herbiziden und
synthetischen Pflanzenschutzmitteln. Stattdessen sorgen
Begrunungspflanzen fir die Erndhrung der Reben. Die Sektgrundweine
werden in Edelstahltanks oder 2251 Barriquefdssern ausgebaut. Nach
der Fullung lagern sie meist mehrere Jahre in in den Kellern, ehe sie
gerlittelt und degorgiert werden. Sie werden ausschlieRlich als Brut-
oder Extra Brut - Sekte dosiert. Die Privatsektkellerei ist auBerdem
Mitglied bei V.D.P.

Privat-Sektkellerei Reinecker GmbH
SEKTGUT

RE INE CKER Deutschland

Sithode: Taitionle Kleinmattweg

79424 Auggen

Weinhaus Stetter

RosenstraRBe 32 - 70182 Stuttgart - Deutschland
mail@weinhaus-stetter.de - 0711240163
https://www.weinhaus-stetter.net/

© Weinhaus Stetter



